CR DE LIMA OLIVEIRA - 11.025.099/0001-00

Av. Assis Chateaubriand, 750, Sdo Sebastido, Nova Cruz, RN
(84) 9 8775-9834 — mariadasnig@gmail.com

A Prefeitura Municipal de Passa e Fica/RN
CNPJ: 08.144982/0001-05

Praca Dr. Luis Amancio Ramalho, 80, Centro
Passa e Fica/RN - CEP: 59.218-000

OBJETO:

COTAGAO DE PREGOS

Item

Descrigao

Unidade

Quantidad
e

Valor
Unitario

Valor
Total

Pao Francés - 50 gramas (Ingredientes:
farinha de trigo, fermento bioldgico e
sal).

kg

5.000

11,90

59.500,00

Pao seda para cachorro-quente - 40
gramas (Ingredientes: farinha de trigo,
fermento bioldgico e sal), pacote de 400
gramas (10 unidades em média).

Pacote
(10 und)

5.850

6,00

35.100,00

Mini salgados para festas (pastel,
coxinha, bolinha de queijo, empada
doce ou salgada, canudos recheados,
rizzoli. Com recheios de queijo, carne,
frango, presunto ou doce.

Cento

1.500

40,00

60.000,00

Bolo confeitado e recheado (Tipo
aniversario). Preparado com massa
branca ou de chocolate, cobertura de
chocolate ou Chantilly, e recheio de:
chocolate, beijinho, coco, ameixa,
abacaxi ou doce de leite.

Kg

4.000

45,00

180.000,00

Coffee break — devera ser composto
do seguinte: chocolate quente (300 ml
por pessoa), cappuccino (200 ml por
pessoa), café (200 ml por pessoa), cha
(200 ml por pessoa), suco de frutas (3
tipos) - (300 ml por pessoa),
refrigerante normal e light (2 tipos -
sabores) (300 ml por pessoa), salgados
- variedade de salgados fritos e
assados (croissant tradicional e queijo e
presunto), mini coxinha (frango), mini
pastel (queijo e presunto, frango e
carne), mini paes de queijo, mini
salgado folhado (queijo e presunto)
peso 20g/por pessoa, bolos (fatia bolo
de ovos, bolo de chocolate, bolo de
milho e laranja) peso 60g/por pessoa,

Und.
Pessoa

4.900

32,00

156.800,00
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mini pdo francés 50g/por pessoa,
sanduiches (com paté de frango) /por
pessoa, e mini doces (croissant -
chocolate, doce de leite, goiaba), petit
four, mini pao de mel) peso 20g/por
pessoa.

COFFEE BREACK TIPO | devendo
conter:

e Café (100 ml por pessoa);

e Leite Integral (100 ml por pessoa);

e Cha (100 ml por pessoa);

e Suco de polpa (01 tipo, 300 ml por
pessoa);

e Refrigerante normal e/ou light de 1°
linha (01 tipo, 300 ml por pessoa);

e Mini salgados variados fritos com
recheio de queijo, carne ou frango (05
unidades por pessoa);

e Croissants tradicional (01 unidade
por pessoa);

e 02 tipos de Bolos com sabor a ser
definido (02 fatias por pessoa);

e Guardanapos de papel (Quantidade
estimada pelo quantitativo de

s Evento 40 5.000,00 |200.000,00
participantes);
e Saché de acucar (02 unidades por
pessoa);
e Saché de adogante (02 unidades por
pessoa);
e Talheres descartaveis do tipo garfo
e colher (Quantidade, estimada pelo
quantitativo de participantes);
e Copo descartavel para café e cha
100 ml (Quantidade estimada pelo
quantitativo de participantes);
e Copo descartavel para suco e
refrigerante 300 ml (Quantidade
estimada pelo quantitativo de
participantes).
Para eventos com a participacao de
20 a 250 pessoas.
COFFEE BREACK TIPO Il devendo| Evento 20 12.800,00 |256.000,00

conter:

e Café (100 mi por pessoa);

¢ Leite Integral (100 ml por pessoa);
e Cha (100 ml por pessoa);
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e Suco de polpa (02 tipos, 300 ml por
pessoa);

e Refrigerante normal e/ou light de 1°
linha (02 tipos, 300 ml por pessoa);

e Mini salgados variados fritos com
recheio de queijo, carne ou

frango (08 unidades por pessoa);

e Torta Salgada sabor carne ou frango
(01 fatia de 40 gramas por pessoa);

e Croissants tradicional (01 unidade
por pessoa);

e Pao de queijo estilo brioche (01
unidade por pessoa);

e 02 tipos de Bolos com sabor a ser
definido (02 fatias por pessoa);

e Salada de frutas (com no minimo 3
tipos de frutas cortadas e
acondicionadas em embalagens
individuais);

e Guardanapos de papel (quantidade
estimada pelo quantitativo de
participantes);

e Saché de acgucar (02 unidades por
pessoa);

e Saché de adocante (02 unidades por
pessoa);

e Talheres descartaveis do tipo garfo e
colher (quantidade estimada pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para café e cha
100 ml (quantidade estimada pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para suco e
refrigerante 300 ml (quantidade
estimada pelo quantitativo de
participantes).

Para eventos com a participacao de
251 a 450 pessoas.

COFFEE BREACK TIPO Il devendo
conter:

e Café (100 mi por pessoa);

¢ Leite Integral (100 ml por pessoa);

e Cha (100 ml por pessoa);

e Chocolate quente (100 ml por
pessoa);

 Agua mineral a disposig&o;

Evento

20

22.000,00

440.000,00
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¢ Gelo a disposicao;

e Suco de polpa (03 tipos, 450 ml por
pessoa);

e Refrigerante normal e/ou light de 1°
linha (03 tipos, 450 ml por pessoa);

e Mini salgados variados fritos com
recheio de queijo, carne, frango ou doce
(10 unidades por pessoa);

e Torta Salgada sabor carne ou frango
(01 fatia de 40 gramas por pessoa);

e 01 tipo de Sobremesa — pudim,
mousse ou delicia de abacaxi (30
gramas acondicionada em embalagens
individuais);

¢ Croissants tradicional (01 unidade por
pessoa);

e Pao de queijo estilo brioche (01
unidade por pessoa);

e Mini sanduiche (01 unidade por
pessoa);

e Mini tapioca sem recheio (01 unidade
por pessoa);

¢ Queijo tipo mussarela fatiado (01 fatia
por pessoa);

e Presunto fatiado (01 fatia por
pessoa);

e 02 tipos de Bolos com sabor a ser
definido (02 fatias por pessoa);

e Salada de frutas (com no minimo 3
tipos de frutas cortadas e
acondicionadas em embalagens
individuais);

e Guardanapos de papel (quantidade
estimada pelo quantitativo de
participantes);

e Saché de acgucar (02 unidades por
pessoa);

e Saché de adogante (02 unidades por
pessoa);

e Talheres descartaveis do tipo garfo e
colher (quantidade estimada pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para café e cha 100
mi (quantidade estimada pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para suco e
refrigerante 300 ml  (quantidade
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estimada pelo quantitativo de
participantes).

Para eventos com a participagdo de
451 a 600 pessoas.

Valor Total da Proposta: 1.387.400,00
Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias.
E-mail: mariadasnig@gmail.com

Passa e Fica/RN, em 21 de Novembro de 2022.

p% g VJA.-'\//(@

RESPONSAVEL / RAZAO SOCIAL



PANIFICADORA
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Iranildo Rozendo de Oliveira — 01.133.203/0001-46
Rua Dr. Pedro Velho, 290, Centro, Nova Cruz, RN
(84) 9 9926-2960 — jpmoliveiraa@gmail.com

A Prefeitura Municipal de Passa e Fica/RN
CNPJ: 08.144982/0001-05

Praga Dr. Luis Amancio Ramalho, 80, Centro
Passa e Fica/RN - CEP: 59.218-000

COTACAO DE PRECOS

OBJETO:

Item Descricio Unidade | Quantidade

Valor
Unitario

Valor Total

Pao Francés - 50 gramas (Ingredientes:

farinha de trigo, fermento bioldgico e sal). ke 5.000

11,90

59.500,00

Pao seda para cachorro-quente - 40 gramas
(Ingredientes: farinha de trigo, fermento| Pacote
biologico e sal), pacote de 400 gramas (10| (10 und)
unidades em média).

5.850

6,00

35.100,00

Mini salgados para festas (pastel, coxinha,
bolinha de queijo, empada doce ou salgada,
canudos recheados, rizzoli. Com recheios de
queijo, carne, frango, presunto ou doce.

Cento 1.500

40,00

60.000,00

Bolo confeitado e recheado (Tipo
aniversario). Preparado com massa branca
4 ou de chocolate, cobertura de chocolate ou Kg 4.000
Chantilly, e recheio de: chocolate, beijinho,
coco, ameixa, abacaxi ou doce de leite.

45,00

180.000,00

Coffee break — devera ser composto do
seguinte: chocolate quente (300 ml por
pessoa), cappuccino (200 ml por pessoa),
café (200 ml por pessoa), cha (200 ml por
pessoa), suco de frutas (3 tipos) - (300 ml
por pessoa), refrigerante normal e light (2
tipos - sabores) (300 ml por pessoa),
salgados - variedade de salgados fritos e
assados (croissant tradicional e queijo e
presunto), mini coxinha (frango), mini| Und.
pastel (queijo e presunto, frango e carne), | Pessoa
mini paes de queijo, mini salgado folhado
(queijo e presunto) peso 20g/por pessoa,
bolos (fatia bolo de ovos, bolo de chocolate,
bolo de milho e laranja) peso 60g/por
pessoa, mini pao francés 50g/por pessoa,
sanduiches (com paté de frango) /por
pessoa, ¢ mini doces (croissant - chocolate,
doce de leite, goiaba), petit four, mini pao
de mel) peso 20g/por pessoa.

4.900

32,00

156.800,00

6 COFFEE BREACK TIPO 1 devendo| Evento 40
conter:

5.200,00

208.000,00
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Iranildo Rozendo de Oliveira —01.133.203/0001-46
Rua Dr. Pedro Velho, 290, Centro, Nova Cruz, RN
(84) 9 9926-2960 — jpmoliveiraa@gmail.com

Café (100 ml por pessoa);

Leite Integral (100 ml por pessoa);

Cha (100 ml por pessoa);

Suco de polpa (01 tipo, 300 ml por
pessoa);

e Refrigerante normal e/ou light de 1°
linha (01 tipo, 300 ml por pessoa);

e Mini salgados variados fritos com
recheio de queijo, carne ou frango (05
unidades por pessoa);

e Croissants tradicional (01 unidade por
pessoa);

e (02 tipos de Bolos com sabor a ser
definido (02 fatias por pessoa);

e Guardanapos de papel (Quantidade
estimada pelo quantitativo de participantes);
e Saché de agucar (02 unidades por
pessoa);

e Saché de adogante (02 unidades por
pessoa);

e Talheres descartaveis do tipo garfo e
colher  (Quantidade, estimada  pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para café e cha 100 ml
(Quantidade estimada pelo quantitativo de
participantes);

e Copo descartdivel para suco e
refrigerante 300 ml (Quantidade estimada
pelo quantitativo de participantes).

Para eventos com a participacio de 20 a
250 pessoas.

COFFEE BREACK TIPO II devendo
conter:

e Café (100 ml por pessoa);

e Leite Integral (100 ml por pessoa);

e Cha (100 ml por pessoa);

e Suco de polpa (02 tipos, 300 ml por
pessoa);

e Refrigerante normal e/ou light de 1° linha
(02 tipos, 300 ml por pessoa);

e Mini salgados variados fritos com recheio
de queijo, carne ou

frango (08 unidades por pessoa);

e Torta Salgada sabor carne ou frango (01
fatia de 40 gramas por pessoa);

e Croissants tradicional (01 unidade por
pessoa);

Evento

20

14.175,00

283.500,00
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e Pio de queijo estilo brioche (01 unidade
por pessoa);

e 02 tipos de Bolos com sabor a ser
definido (02 fatias por pessoa);

e Salada de frutas (com no minimo 3 tipos
de frutas cortadas e acondicionadas em
embalagens individuais);

e Guardanapos de papel (quantidade
estimada pelo quantitativo de participantes);
e Saché de aglcar (02 wunidades por
pessoa);

e Saché de adogante (02 unidades por
pessoa);

e Talheres descartaveis do tipo garfo e
colher  (quantidade  estimada  pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para café e cha 100 ml
(quantidade estimada pelo quantitativo de
participantes);

e Copo descartavel para suco e refrigerante
300 ml (quantidade estimada pelo
quantitativo de participantes).

Para eventos com a participacéio de 251 a
450 pessoas.

COFFEE BREACK TIPO III devendo| Evento 20 25.000,00 | 500.000,00
conter:

Café (100 ml por pessoa);

Leite Integral (100 ml por pessoa);

Cha (100 ml por pessoa);

Chocolate quente (100 ml por pessoa);
Agua mineral a disposi¢do;

Gelo a disposigdo;

Suco de polpa (03 tipos, 450 ml por
pessoa);

e Refrigerante normal e/ou light de 1° linha
(03 tipos, 450 ml por pessoa);

e Mini salgados variados fritos com recheio
de queijo, carne, frango ou doce (10
unidades por pessoa);

e Torta Salgada sabor carne ou frango (01
fatia de 40 gramas por pessoa);

e 0l tipo de Sobremesa — pudim, mousse
ou delicia de abacaxi (30 gramas
acondicionada em embalagens individuais);
e Croissants tradicional (01 unidade por
pessoa);

e Pido de queijo estilo brioche (01 unidade
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Iranildo Rozendo de Ol{véiré —01.133.203/0001-46
Rua Dr. Pedro Velho, 290, Centro, Nova Cruz, RN

(84) 9 9926-2960 — jpmoliveiraa@gmail.com

por pessoa);

e Mini sanduiche (01 unidade por pessoa);

e Mini tapioca sem recheio (01 unidade por
pessoa); '

e Queijo tipo mussarela fatiado (01 fatia
por pessoa);

e Presunto fatiado (01 fatia por pessoa);

e (02 tipos de Bolos com sabor a ser
definido (02 fatias por pessoa);

e Salada de frutas (com no minimo 3 tipos
de frutas cortadas e acondicionadas em
embalagens individuais);

e Guardanapos de papel (quantidade
estimada pelo quantitativo de participantes);
e Saché de aglcar (02 unidades por
pessoa);

e Saché de adogante (02 unidades por
pessoa);

e Talheres descartaveis do tipo garfo e
colher  (quantidade  estimada  pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para café e cha 100 ml
(quantidade estimada pelo quantitativo de
participantes);

e Copo descartavel para suco e refrigerante
300 ml (quantidade estimada pelo
quantitativo de participantes).

Para eventos com a participacio de 451 a
600 pessoas.

Valor Total da Proposta: 1.482.900,00
Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias.
E-mail: jpmoliveiraa@gmail.com

Passa e Fica/RN, em 09 de Novembro de 2022.

o Lage wasGna cQA(QLuLQ.
RESPONSAVEL / RAZAO SOCIAL
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

CADASTRO NACIONAL DA PESSOA JURIDICA

NUMERO DE INSCRIGAO DATA DE ABERTURA

01.133.20300002.08 COMPROVANTE DE INSCRICAO E DE SITUAGAO | ;5032021
FILIAL CADASTRAL

NOME EMPRESARIAL
IRANILDO ROZENDO DE OLIVERA

TITULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA) PORTE
PANIFICADORA IRACEMA ME

CODIGO E DESCRICAO DA ATIVIDADE ECONOMICA PRINCIPAL
47.12-1-00 - Comércio varejista de mercadorias em geral, com predominéancia de produtos alimenticios -
minimercados, mercearias e armazéns (Dispensada*)

CODIGO E DESCRIGAO DAS ATIVIDADES ECONOMICAS SECUNDARIAS
10.91-1-02 - Fabricacdo de produtos de padaria e confeitaria com predominéncia de producéo prépria
(Dispensada *)

CODIGO E DESCRIGAO DA NATUREZA JURIDICA
213-5 - Empresario (Individual)

LOGRADOURO NUMERO COMPLEMENTO

R DR. PEDRO VELHO 190 AT

CEP BAIRRO/DISTRITO MUNICIPIO UF
59.215-000 CENTRO NOVA CRUZ RN
ENDEREGO ELETRONICO TELEFONE

PANIRACEMA@HOTMAIL.COM (84) 9926-2960

ENTE FEDERATIVO RESPONSAVEL (EFR)
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SITUAGAO CADASTRAL DATA DA SITUAGAO CADASTRAL
ATIVA 18/03/2021

MOTIVO DE SITUAGAO CADASTRAL

SITUAGAO ESPECIAL DATA DA SITUAGAO ESPECIAL
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(*) A dispensa de alvaras e licengas é direito do enpreendedor que atende aos requisitos constantes na Resolu¢do CGSIM n° 51, de 11
de junho de 2019, ou da legislagdo prépria encamnhada ao CGSIM pelos entes federativos, ndo tendo a Receita Federal qualquer
responsabilidade quanto as atividades dispensadas.

Aprovado pela Instrugdo Normativa RFB n° 1.863, de 27 de dezembro de 2018.
Emitido no dia 22/11/2022 as 14:48:18 (data e hora de Brasilia). Pagina: 1/1
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Maria das N J de Oliveira —03.146.738/0001-50

Rua Genival Barbosa de Souza, 207, Centro, Passa e Fica, RN
(84) 9 8622-4535 — padariaimaculada@hotmail.com

A Prefeitura Municipal de Passa e Fica/RN
CNPJ: 08.144982/0001-05

Praga Dr. Luis Amancio Ramalho, 80, Centro
Passa e Fica/RN - CEP: 59.218-000

OBIJETO:

COTAGAO DE PRECOS

Item

Descrigdao

Unidade

Quantidade

Valor
Unitario

Valor Total

P3o Francés - 50 gramas (Ingredientes:
farinha de trigo, fermento biolégico e sal).

kg

5.000

12,00

60.000,00

P3o seda para cachorro-quente - 40 gramas
(Ingredientes: farinha de trigo, fermento
bioldgico e sal), pacote de 400 gramas (10
unidades em média).

Pacote
(10 und)

5.850

5,90

34.515,00

Mini salgados para festas (pastel, coxinha,
bolinha de queijo, empada doce ou salgada,
canudos recheados, rizzoli. Com recheios
de queijo, carne, frango, presunto ou doce.

Cento

1.500

40,00

60.000,00

Bolo confeitado e recheado (Tipo
aniversario). Preparado com massa branca
ou de chocolate, cobertura de chocolate ou
Chantilly, e recheio de: chocolate, beijinho,
coco, ameixa, abacaxi ou doce de leite.

Kg

4.000

45,00

180.000,00

Coffee break — devera ser composto do
seguinte: chocolate quente (300 ml por
pessoa), cappuccino (200 ml por pessoa),
café (200 ml por pessoa), cha (200 ml por
pessoa), suco de frutas (3 tipos) - (300 ml
por pessoa), refrigerante normal e light (2
tipos - sabores) (300 ml por pessoa),
salgados - variedade de salgados fritos e
assados (croissant tradicional e queijo e
presunto), mini coxinha (frango), mini
pastel (queijo e presunto, frango e carne),
mini pdes de queijo, mini salgado folhado
(queijo e presunto) peso 20g/por pessoa,
bolos (fatia bolo de ovos, bolo de
chocolate, bolo de milho e laranja) peso
60g/por pessoa, mini pdo francés 50g/por
pessoa, sanduiches (com paté de frango)
/por pessoa, e mini doces (croissant -
chocolate, doce de leite, goiaba), petit four,
mini pdo de mel) peso 20g/por pessoa.

Und.
Pessoa

4.900

30

147.000,00

COFFEE BREACK TIPO | devendo conter:

' Evento

40

5.250,00

210.000,00
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Café (100 ml por pessoa);

Leite Integral (100 ml por pessoa);

Cha (100 ml por pessoa);

Suco de polpa (01 tipo, 300 ml por
pessoa);

e Refrigerante normal e/ou light de 1°
linha (01 tipo, 300 ml por pessoa);

e Mini salgados variados fritos com
recheio de queijo, carne ou frango (05
unidades por pessoa);

e Croissants tradicional (01 unidade por
pessoa);

e (02 tipos de Bolos com sabor a ser
definido (02 fatias por pessoa);

e Guardanapos de papel (Quantidade
estimada pelo quantitativo de
participantes);

e Saché de acgucar (02 unidades por
pessoa);

e Saché de adogante (02 unidades por
pessoa);

e Talheres descartdveis do tipo garfo e
colher  (Quantidade, estimada pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para café e cha 100 ml
(Quantidade estimada pelo quantitativo de
participantes);

e (Copo descartavel para suco e
refrigerante 300 ml (Quantidade estimada
pelo quantitativo de participantes).

Para eventos com a participacdo de 20 a
250 pessoas.

COFFEE BREACK TIPO Il devendo conter:

e Café (100 ml por pessoa);

e Leite Integral (100 ml por pessoa);

e Cha (100 ml por pessoa);

e Suco de polpa (02 tipos, 300 ml por
pessoa);

e Refrigerante normal e/ou light de 1¢
linha (02 tipos, 300 ml por pessoa);

e Mini salgados variados fritos com recheio
de queijo, carne ou

frango (08 unidades por pessoa);

e Torta Salgada sabor carne ou frango (01
fatia de 40 gramas por pessoa);

e Croissants tradicional (01 unidade por

Evento

20

13.500,00

270.000,00
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pessoa);

e P3o de queijo estilo brioche (01 unidade
por pessoa);

e (02 tipos de Bolos com sabor a ser
definido (02 fatias por pessoa);

e Salada de frutas (com no minimo 3 tipos
de frutas cortadas e acondicionadas em
embalagens individuais);

e Guardanapos de papel (quantidade

estimada pelo quantitativo de
participantes);

e Saché de agucar (02 unidades por
pessoa);

e Saché de adogante (02 unidades por
pessoa);

e Talheres descartdveis do tipo garfo e
colher  (quantidade estimada pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para café e cha 100 ml
(quantidade estimada pelo quantitativo de
participantes);

e Copo descartdvel para suco e
refrigerante 300 ml (quantidade estimada
pelo quantitativo de participantes).

Para eventos com a participacdo de 251 a
450 pessoas.

COFFEE BREACK TIPO Ill devendo conter: Evento 20 23.750,00 | 475.000,00
Café (100 ml por pessoa);

Leite Integral (100 ml por pessoa);

Cha (100 ml por pessoa);

Chocolate quente (100 ml por pessoa);
Agua mineral a disposi¢do;

Gelo a disposigdo;

Suco de polpa (03 tipos, 450 ml por
pessoa);

e Refrigerante normal efou light de 1°
linha (03 tipos, 450 ml por pessoa);

e Mini salgados variados fritos com recheio
de queijo, carne, frango ou doce (10
unidades por pessoa);

e Torta Salgada sabor carne ou frango (01
fatia de 40 gramas por pessoa);

e 01 tipo de Sobremesa — pudim, mousse
ou delicia de abacaxi (30 gramas
acondicionada em embalagens individuais);
e Croissants tradicional (01 unidade por
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pessoa);

e P3o de queijo estilo brioche (01 unidade
por pessoa);

e Mini sanduiche (01 unidade por pessoa);
e Mini tapioca sem recheio (01 unidade
por pessoa);

e Queijo tipo mussarela fatiado (01 fatia
por pessoa);

e Presunto fatiado (01 fatia por pessoa);

e 02 tipos de Bolos com sabor a ser
definido (02 fatias por pessoa);

e Salada de frutas (com no minimo 3 tipos
de frutas cortadas e acondicionadas em
embalagens individuais);

e Guardanapos de papel (quantidade
estimada pelo guantitativo de
participantes);

e Saché de acglcar (02 unidades por
pessoa);

e Saché de adocante (02 unidades por
pessoa);

e Talheres descartdveis do tipo garfo e
colher (quantidade estimada pelo
quantitativo de participantes);

e Copo descartavel para café e cha 100 ml
(quantidade estimada pelo quantitativo de
participantes);

e Copo descartdvel para suco e
refrigerante 300 ml (quantidade estimada
pelo quantitativo de participantes).

Para eventos com a participacao de 451 a
600 pessoas.

Valor Total da Proposta: 1.436.515,00
Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias.
E-mail: padariaimaculada@hotmail.com

Passa e Fica/RN, em 09 de Novembro de 2022.
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